CENTEILLES

UNE POESIE DE MERE EN FILLE

A PROPOS DU CLOS DONNEES TECHNIQUES

Cuvée eponyme du domaine, le Clos répond aux criteres Classification: AOC Minervois La Liviniere, ler Cru classé
de |'op|oe||o+ion Minervois La Liviniere, classée en cru en Longuedoc

depuis 1999.

Pionniers de la remise a l'honneur du Mourvedre en Encépogement:

Syrah, Grenache, Mourvedre. Un tiers de chaque.

anguedoc, nous avons choisi de lui opp|iquer la taille en
|yre (doub|e p|on de pohssoge) dont nous sommes les Sols: orgi|o—co|c0ires sur gres siliceux du  Bartonien

propogo’reurs en LOI’]gU@CIOC. Ce cépoge Yy gagne une (Ter’rioire)

excepﬁonne”e quo|i’ré de maturation. La Syroh apporte

'harmonie de ses tanins bien murs ; quant au Grenache Viticulture:

Noir, cueilli aussi rofi que possib|e, sa chaleur va lier Des rendements moyens de 45 hl/ha. Les vendanges sont
'ensemble dans un moelleux qui nappartient qu'a |ui. manuelles et les vignes conduites dans le respect d'une
Méme notre ossembbge e p|us c|ossique est signe par IS ogricuHure durable. Domaine certifié HVE (niveau 3).

finesse et notre manie de |'origino|i+é. L'équi|i|ore tant
Vinification:

reconnu de |'ossem|o|oge Syrqh, Grenache et Mourvedre
Eraﬂcge total, cuvaison en cuve ouverte, nombreux

est ici reinventé par 'ajout d'un... trés ancien cépage |

. . _ . o ”pigeoges” a l'ancienne pendorﬁr la phose de fermentation,
Encore une fois pas de bois mais une 5|mp|e combinaison o _
macération de 4 semaines.

de fruit et de passion.

| evures indigé nes.

SA PERSONNALITE Flevage

En cuve. Pendant 24 & 30 mois, des soutirages régu|iers

Une robe dintensité soutenue, profonde, avec une nuance sont pratiqués pour Slever les tanins. Le Clos est
de vin encore tres jeune’, aux reflets violacés. commercialisé au p|us tot 3 ans apres mise en bouteilles.
Un aréme |égéremen+ austere dans ses premiers femps de Non filtré.

bouteille” mais qui saura se révéler en bouche : son tanin de
Morioges gourmonds:

Déguerer a 17°C.

L o puissance et délicatesse de cette cuvée sont &

raisin mur, totalement fondu dans 'alcool, donne au vin un
corps race, tout en finesse, avec une finale étonnamment
veloutée qui enveloppe une jolie matiere. Emergent alors le , . 1 . AL

9 PP ) J découvrir autour de g||o|ers et de viandes roties.
fruit, les epices ou les fleurs séchées.

De tous nos vins, le Clos est celui qui nous semble avoir eu Hobi“oge:

en bouteille [ascension quadlitative la plus réguliere et Bouteille 75 <l Bourguignonne avec bouchon en liege

promeHeuse d'avenir. naturel.



