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A PROPOS DE SCINTILHA

| y a 4 ans, quand la seconde generation est arrivee

au domaine, |'équipe mere-fille de Patricia & Cécile a
décidé de créer une gamme éphém\ere. Ainsi, vignes
et vigneronnes peuvent exprimer sans contrainte leur
créativité en jouant avec leur environnement pour
mettre en lumiere leur terroir & fravers une diversité
de vins. Les vinifications, sans artifice bien sGr, ne

font que révéler leur personnch’ré, les laissant ainsi
libre d'exprimer, de femps en femps, des fantaisies
dcns|eurjus!

"Scintilha", terme occitan signhciomjr "brille", est |'origine

du nom de Centeilles.

PERSONINALITE

Notre passion nous inonde sans cesse d'inspiraﬁons
nouvelles. Cette année, nous avons voulu faire un
'vrai' rosé en jouant uniquement avec nos cépages
rares en gris, roses et Verdal.

Grdce a une courte macération de ces 7 cepages
ensemble dans le pressoir, Nous avons cree un jus
avec une belle profondeur, p|ein de fraicheur et

étincelant d'une couleur naturelle saumonée tres claire.

Le nez comp|exe, laisse sexprimer des arébmes
délicats de fleurs mélés & des notes de fruits exotiques
et d'ogru mes.

La bouche est ronde et friante, évoluant sur une
fratcheur minérale apportant tfension, intensite et

|ongueur en bOUCl’]Q.

SEPTUOR DE RAISINS RARES

DONNEES TECHNIQUES

Classification:

|GP Cétes du Brian

Encépagement:
Picpou| Gris, Riveyrenc Gris & R. Verdal, Clairette
Rose, Grenache Gris, Terret Gris, Carignan Gris.

Alcool: % vol.

Viticulture:

Des rendements moyens de 45 hl/ha. Les vendanges
sont manuelles et les vignes conduites dans le respect
d'une ogricuHu re durable. Le domaine est certifié

HVE (Haute Valeur Environnementale) niveau 3.

Vinification:
Lo vendonge est éraflée avant de passer 4 heures de
macération dans le pressoir.

| evures naturelles.

E|€VOg€:

6 mois sur lies en cuve inox avec que|ques

boﬂronnages.

Mariages gourmands:
Déguster a 11°C.

Pour tous moments privi|égiés, d parfager enfre amis.
S'accorde avec les fruits de mer, les tapas et les

apé ritifs.

HobMoga
Bouteille verte 75 ¢l Bou rguignonne modele éco|ogique

avec bOUCi’]Oﬂ en |Iég€ HO+UI’€|.



